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PETITES “BOUFFES” PER ACOMPANYAR EL VI 

OSTRES de Marennes Nº3 (Unitat)	 3,00
LA GILDA de La Vinya	 2,70
LES OLIVES del Born	 2,20
MUSCLOS EN ESCABETX Dardo	 7,90
LA SECALLONA de la Vinya	 2,95
MICUIT d’ànec	 4,90
FRUITS SECS picants	 4,10
PATATES XIPS de Córdoba	 2,75

ANXOVA del Cantàbric “000” (dos filets)	 8,10
ANXOVA del Cantàbric “000” Reserva 50 setmanes (dos filets)	 9,90 
VENTRESCA DE BONÍTOL amb oli d’oliva La Brújula	 12,10
DAUS DE SALMÓ FUMAT Carpier	 9,70
DAUS DE BACALLÀ marinat	 9,70
ENTREPÀ DE SARDINES Paco Lafuente	 4,80
MOIXAMA DE TONYINA amb ametlles	 7,50
CLOÏSSES AL NATURAL Rva. 2022 Paco Lafuente (18-20 u.)	 47,50

XORIÇO IBÈRIC “Joselito” 	 5,50
PERNIL IBÈRIC de glà “Joselito” 70 gr	 18,50
CECINA de León Premium “El Capricho” 30 gr	 12,50
BURRATINA LUIGI GUFFANTI amb tomàquet	 12,95
TAULA D’EMBOTITS del Pallars	 10,50
SELECCIÓ DE 3 FORMATGES artesans	 7,95
SELECCIÓ DE 6 FORMATGES artesans	 15,90
PA AMB TOMÀQUET	 2,90
EL FORMATGE DEL MES. Maó curat Son Mercer de Baix	 4,90

MANDONGUILLA de La Vinya amb salsa de bolets	 4,10
BOTIFARRA DEL PEROL de Cal Rovira amb ceba confitada	 9,30
STEAK TARTAR 180 gr	 18,90
GALTES DE PORC amb reducció de Pedro Ximenes	 12,40
POLLASTRE a la catalana	 10,20 
CANELÓ DE ROSTIT amb beixamel tofonada	 5,60
MORRO DE BACALLÀ EXTRA amb salsa de tomàquet	 14,90
VERDURA ESCALIVADA a les brases	 4,20
PATATES a l’oli fumat i “pebre vermell de la Vera”	 4,10

ELS DOLÇOS DE LA VINYA
CATÀNIES de Vilafranca	 4,75
COCA de cabell d’àngel del Forn Vilamala	 4,60 
COCA de llardons del Forn Vilamala	 4,60

IVA INCLÒS


